
 شرکت دایان آرمان پویا                    

 

 :در مواد غذایی ( صمغ ها)نقش هیدروکلوئیدها 

 چه صمغی برای چه مواد  غذایی مناسب است با چه دوز مصرفی؟

 )%(غلظت فعالیت کاری مواد غذایی هیدروکلوئید

 پکتین
مواد غذایی نگهداری شده در نگه دارنده  های ,مربا؛ژله
 خوراکی

 لعاب,مواد پرکننده چاله روی شیرینی ها
 براق کننده شیرینی ها
 فراورده های میوه ای
 سس ها,نوشابه های میوه ای
 فراورده های قنادی
 فراورده های شیر

 غلیظ کننده(زل کننده)کنندهسفت 
 غلیظ کننده,سفت کننده 

 
 پایدار کننده, غلیظ کننده
 پایدار کننده, غلیظ کننده
 غلیظ کننده, سفت کننده
 سفت کننده,پایدارکننده

1/0-1 
 
5/0-5/1 
 
1/0-1 

01/0-5/0 
0/5-5/2 
1/0-1 

 

 00/0-1/0 پایدارکننده بستنی کاراگینان

 (شیرکاکائو)شیرشکلات 
 ها و پودینگ ها فلن

 سفیدکننده مایع قهوه
 (کم کالری)مربا های کم انرژی

 دسر های ژله ای
 پوشش روی کیک

 پوشش روی گوشت
 خمیر فلفل فرنگی شیرین
 سس های روی سالاد ها

 تزیین روی شیرینی
 فراورده های قنادی

 فراورده های گوشتی

 پایدارکننده
 غلیظ کننده,سفت کننده
 غلیظ کننده

 غلیظ کننده,کنندهسفت 
 سفت کننده
 سفت کننده
 پیوند دهنده آب,سفت کننده
 سفت کننده
 پایدارکننده
 سفت کننده
 سفت کننده
 سفت کننده

1/0-00/0 
1/0-5/0 
1/0-2/0 
8/0-2/1 
6/0-1/1 
8/0-1 
0/0-5/0 
5/1-0 
0/0-6/0 
1/0-0/0 
0/0-8/1 
5/0-2 

 9/0-05/0 سفت کننده فراورده های شیر آکارا-آکارا

 

 

 آلژینات

 بستنی
 پوشش روی شیرینی

 تزئینات سطح کیک ها و شیرینی ها
 سس های روی سالادها

 اب جو
 نوشابه های میوه ای

 مواد غذایی نوسازی شده
 میوه های تقلیدی

 پایدارکننده
 سفت کننده
 سفت کننده
 پایدار کننده
 پایدار کننده
 پایدار کننده
 سفت کننده
 سفت کننده

1/0-5/0 
1/0-5/0 
0/0-5/0 
2/0-5/0 

000/0-008/0 
1/0-0/0 
6/0-1 
8/0-1 


